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ای است که به مطالعه  رشته چندرشته رشته صنایع غذایی یک  چکیده: 
پردازد.  بندی، توزیع و مصرف مواد غذایی می تولید، نگهداری، بسته  ندیفرا

فیزیک،   شیمی،  مانند  پایه  علوم  دانش  از  استفاده  با  رشته  این 
های جدید  شناسی، میکروبیولوژی و مهندسی، به دنبال توسعه روش زیست

روش  بهبود  و  و  ایمن  سالم،  غذایی  مواد  تولید  برای  موجود  های 
 ت.صرفه اسبهمقرون 
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 تاریخچه رشته صنایع غذایی 
گردد. در آن زمان، دانشمندان و مهندسان  میلادی بازمی   19تاریخچه رشته صنایع غذایی به قرن  

هایی برای بهبود کیفیت و ماندگاری مواد غذایی بودند. آنها شروع به مطالعه فرآیندهای  به دنبال راه
های جدیدی برای تولید، نگهداری دهد کردند و روش میشیمیایی و میکروبیولوژیکی که در غذاها رخ  

 بندی مواد غذایی توسعه دادند. و بسته 

قرن   اوایل  دانشکده   20در  اولین  این  میلادی،  شدند.  تأسیس  جهان  در  غذایی  صنایع  های 
ها به آموزش مهندسان و دانشمندان صنایع غذایی پرداختند و به توسعه این رشته کمک دانشکده

 کردند.

یافته است. این توسعه به دلیل عوامل  سرعت توسعههای اخیر، رشته صنایع غذایی بهر دهه د
 .مختلفی مانند رشد جمعیت، تغییر سبک زندگی و افزایش آگاهی از سلامتی بوده
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 کاربرد رشته صنایع غذایی 
غذایی سالم و تولید مواد  این رشته، بسیار بیشتر از حد تصور ما کاربرد دارد. کاربردهایی مانند  

غذایی،  ایمن مواد  ماندگاری  و  روش ،  بهبود کیفیت  غذاییتوسعه  مواد  تولید  برای  جدید  و    های 
 . های تولید مواد غذاییکاهش هزینه همچنین  

 ها رشته صنایع غذایی چالش
هایی های مربوط به خود را دارد. چالش رشته صنایع غذایی مانند هر رشته و کار دیگری چالش

های نیاز به تسلط به زبان،  های مختلفنیاز به کار در محیط ،  های علمی و فنیبه مهارت  نیازمانند  
 . مدیریت زمان و نیاز به تفکر انتقادی، نیاز به کار تیمی، نیاز به خلاقیت و نوآوری، خارجی

 التحصیلان رشته صنایع غذایی های موردنیاز برای فارغمهارت
رشته  مهارت این  پیشرفت  مسیر  در  به   وجودهایی  است  لازم  را کسب کنید. دارد که  آن  مرور 

التحصیلان رشته صنایع غذایی باید در علوم پایه مانند  فارغ .  مهارت علمی و فنیهایی مانند  مهارت
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زیست  فیزیک،  مفاهیم شیمی،  با  باید  همچنین  باشند.  داشته  مهارت  میکروبیولوژی  و  شناسی 
التحصیلان رشته صنایع غذایی فارغ، زیرا  حل مسئله   مربوط به  هایمهارتیا    سی آشنا باشند.مهند

های خلاقانه برای حل باید بتوانند مشکلات را به روشی منطقی و مؤثر حل کنند. آنها باید بتوانند راه 
ایع غذایی  التحصیلان رشته صنفارغ ، به دلیل که  های ارتباطیمهارتهمچنین    مشکلات پیدا کنند. 

التحصیلان  فارغ.  های کار تیمیمهارت  درنهایتو    باید بتوانند به طور مؤثر با دیگران ارتباط برقرار کنند
کنند. آنها باید بتوانند به طور مؤثر با دیگران کار کنند و به  ها کار میرشته صنایع غذایی اغلب در تیم

 اهداف مشترک دست یابند.

 

 ذایی در ایران مسیر تحصیل رشته صنایع غ
شود. در مقطع رشته علوم و صنایع غذایی در مقطع کارشناسی پیوسته و کارشناسی ارشد ارائه می

می آشنا  غذایی  صنایع  مهندسی  و  پایه  علوم  اصول  با  دانشجویان  مقطع کارشناسی،  در  و  شوند 
ارشد، دانشجویان می ادامه تحصیل دهند. گگرایش توانند در  کارشناسی  هایی  رایش های مختلفی 

غذاییمانند   غذایی،  فناوری صنایع  اقتصاد و    مدیریت صنایع غذایی،  تغذیه،  کنترل کیفیت مواد 
 .کشاورزی
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 های شغلیفرصت
توانند در صنایع مختلف مانند صنایع غذایی،  التحصیلان رشته علوم و صنایع غذایی می فارغ

همچنین  زیست و تحقیقات مشغول به کار شوند.  کشاورزی، داروسازی، آرایشی و بهداشتی، محیط 
مدیر تولید مواد  ،  مدیر کیفیت مواد غذایی،  مهندس صنایع غذاییهایی مانند  توانند در حوزه می
 نیز فعالیت کنند.  محقق علوم غذاییو همچنین  مدیر فروش مواد غذایی، ییغذا
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